
AGRO-
ALIMENTAIRE

Raynal & Roquelaure
Capdenac (12)
Mercredi 23 novembre 2016

Date : Mercredi 23 novembre 2016

Heure du Rendez-vous : 9h30

Durée de la visite : 3h

Nombre de places disponibles : 12

Des recettes bien conservées

Quelques mots sur l’entreprise 
Spécialiste des plats cuisinés appertisés en boîtes 
métalliques, Raynal et Roquelaure est un industriel 
majeur reconnu pour la variété et la qualité de ses 
plats. La société possède aujourd’hui deux marques : 
Raynal et Roquelaure, la marque historique de cuisine 
traditionnelle française, et Zapetti, pour les  spécialités 
italiennes.
Le site de Capdenac est avant tout l’usine de production 
des plats cuisinés. Il a également une activité  de R&D au 
niveau de l’emballage, du développement de nouvelles 
recettes et de la mise en œuvre de nouveaux process.

Ce que vous allez découvrir 
Après vous avoir présenté notre société, nous vous 
emmènerons visiter notre site. Vous aurez ainsi une vision 
générale de notre activité et découvrirez l’ensemble du 
processus de fabrication de la réception des matières 
jusqu’à l’expédition des produits que nous concevons. 
Pour finir, un temps d’échange nous permettra 
d’approfondir vos questionnements. Nous aurons aussi 
l’occasion d’aborder la diversité de nos métiers, les 
compétences requises et les opportunités de carrières au 
sein de notre entreprise.

Raynal Et Roquelaure
ZI des Taillades
12700 CAPDENAC GARE

www.raynal-roquelaure.fr

Conditions d’accès

L’entreprise vous accueille

À savoir

Public : enseignants du secondaire, 
COP, chefs d’établissements...

Inscriptions via le Plan Académique 
de Formation jusqu’au 16 septembre  
http://web.ac-toulouse.fr/paf/

A partir du 21 septembre, 
inscriptions sur le site de la Fondation :
www.cgenial.org rubrique 
« Professeurs en entreprise »

info-PEE@cgenial.org
01 84 21 05 96

En partenariat avec

Nous avons été reçus par le directeur du site, la 
visite était très intéressante et complète, niveau 
très abordable...très bien ! 

Ghislaine S.
Prof de Matières techniques

 “  “


